
Burger
Smashed Hot Bacon Burger

Zwei gesmashte Bio-Rinderhackfleisch Patties mit Zwiebelgewürz,  
Bio-Bacon, 2x Cheddarkäse, Bergkäse, Essiggurken, Hot Devil 2.0,  

Ketchup und Mayonnaise
13,40€

Melted Patty Burger
Gesmashtes und zerpflücktes Bio-Rinderhackfleisch-Pattie mit  

Cheddarkäse, Bergkäse, Tomaten, eingelegten Zwiebeln,  
Essiggurken, Eisbergsalat, Ketchup und Mayonnaise

11,40€

Smashed Double Cheeseburger
Zwei gesmashte Bio-Rinderhackfleisch Patties  

mit Zwiebelgewürz, 2 x Cheddarkäse, Bergkäse, Essiggurken,  
Ketchup und Bibis Secret Soße

10,90€

El Vegani Burger (vegan)
Selbstgemachtes, veganes Kidneybohnen-Pattie mit Tomaten,  

eingelegten Zwiebeln, Essiggurken, Eisbergsalat, Ketchup,  
vegane Mayonnaise und Red Samba Soße

8,90€

Smashed Cheeseburger
Gesmashtes Bio-Rinderhackfleisch Pattie mit Zwiebelgewürz, Cheddarkäse,

Essiggurken, Ketchup und Bibis Secret Soße
7,90€

Extras
Spiegelei 2€ · Trüffel-Mayonnaise 2€ · BBS BBQ Soße 2€  
Bio-Bacon 2€  · Veganer Käse 2€ · Hot Devil 2.0 Soße 2€  

Grilled Cheese 1,50€ · Spicy Garlic 1€ · Extra Käse 1€ 
Jalapeños 0,50€ · Röstzwiebeln 0,50€

Alle Burger & Baguettes mit Getränk und Beilage nach Wahl als Menü erhältlich +5€

Beilagen
Süßkartoffel-Pommes (vegan)

5€

Golden Pillows (vegan)
Knusprig frittierte Kartoffelkissen mit samtigem Kartoffelkern

4€

Pommes Frites (vegan)
4€

Mexicanas (vegan) 
Weizenteig-Chips „mexikanischer Art“ mit einer  

hausgemachten Gewürzmischung
3€

Poutine
Poutine „Rick Style“

Pommes Frites mit regionalem Bio-Rinderhackfleisch  
von Weiderindern, gebratene Zwiebeln, Bergkäse,  
Cheddarkäse und selbstgemachtem Tomatenjûs

10,50€

Poutine „Canada Style” mit Käsewürfeln
Pommes Frites mit selbstgemachter  

Bratensoße und Käsewürfeln
7,90€

Baguettes
circa 22 cm

Philly Cheese Quattro Formaggi
Regionales Bio-Rinderhackfleisch von Weiderindern mit  

gebratenen Zwiebeln, Käse, Mozzarella, Parmesan und Gorgonzola
10,90€

Philly Cheese
Regionales Bio-Rinderhackfleisch von Weiderindern,

Bergkäse, Cheddarkäse, gebratenen Zwiebeln und Jalapeños
9,90€

Kip Kerrie
Regionales Bio-Hähnchenfilet, hausgemachte Currymarinade,

frische Tomaten und Zwiebeln
9,50€

Chick ’n’ Veg
Gegrilltes, regionales Bio-Hähnchenfilet, regionales Marktgemüse

(Karotte, rote Paprika und Aubergine) und selbstgemachter
Koriander-Tomatenjûs

9,50€
PacMan (vegan)

Paprika-Tomaten-Ragout, veganes Hackfleisch und  
selbstgemachte, vegane Knoblauchbutter

8,90€
Green Garden (vegetarisch)

Regionales Marktgemüse (Karotte, rote Paprika und Zucchini),  
selbstgemachter Tomatenjûs und gegrillter Halloumikäse

7,90 €

Extras
Gebratene Champignons 1€ · Extra Käse 1 €

Essiggurken 0,50 € · Tomaten 0,50 €

= pikant             = leichte schärfe                   = scharf                      = sehr scharf

Soßen
BBS BBQ

Selbstgemachte, würzige BBQ-Soße
mit eingekochtem Bacon

2€

Selbstgemachte Trüffel-Mayonnaise (vegetarisch)
2€

Hot Devil 2.0 (vegan)
Eingekochte frische Habaneros

und verschiedene Chilis
2€

Hot Devil (vegan)
Püriertes Mango-Gewürzgurken-Chutney in einer  

scharfen Habanero-Soße
1€

Soßen
Piri Piri (vegan)

Süß-scharfe Gewürzsoße mit der bekannten Piri-Piri-Schote
1€

Spicy Garlic (vegan)
Pikante Knoblauchsoße

1€

Red Samba (vegan)
Sambal-Oelek-Tomaten-Paprika-Soße mit Erdnussbutter verfeinert

1€

Spicy Winnie Pooh (vegan)
Feurige Habanero-Honig-Soße

1€

Tomatenketchup (vegan) / Mayonnaise (vegetarisch)
1€

Wechselnde Desserts
Kuchen oder Feingebäck

4,50€

Getränke
Selbstgemachter Zitronen-Minz Eistee

mit Ingwer
4€

Verschiedene Fritz-Kola Sorten
3,50€

Wasser Sprudel oder Still

2,50€

Für die Allergeneliste sprecht uns bitte an.


